Unnepi gasztronomia

Csoportos étkezések a Platan Tata komplexumban
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Unnepi alkalmak

a Platan Tata kinalataban

A tatai var és az Oreg-té szomszédsagaban m(ikédé Platan Tata tébb mint egy
étterem vagy rendezvényhelyszin. Sajat kertészetink, farmunk, pékségink és
konyhdink 6sszehangolt munkaja adja azt a hatteret, amelyb6l a vendégeink
szamara egyseges élmény szuletik.

Ennek egyik legkozvetlenebb megjelenése a MICHELIN Bib Gourmand mindsités(, a
Gault&Millau kalauzban 2 szakacssapkat szerzd Platan Bisztrd, ahol a magas szint(
gasztrondmia kénnyed, természetes formaban talalkozik a kdzosen eltoltott idbvel.
A bisztré egyszerre alkalmas egy kisebb csapat évzard ebédjére és egy nagyobb
céges karacsonyi vacsorara: jol szervezhetd, mégis kulonleges helyszint kinal
azoknak az alkalmaknak, amikor fontos, hogy a tarsasag egy asztalhoz ljon.

A Platan Tata mikodésében a részletek egymasra épulnek: az alapanyag, a konyha,
a szerviz és a kdrnyezet egyltt hatdrozza meg az estét. igy az évzaré nem
egyszerlUen egy kdzos étkezés lesz, hanem egy olyan alkalom, amelynek helye és
hangulata is része marad az emléknek.

Etkezés & szallas

Az ebéd vagy vacsora igény szerint szallassal is kiegészitheté a MICHELIN Key
mindsitést szerzett Platan Tata szallashelyein, igy az esti programot masnap
nyugodt reggel és pihent indulas kovetheti.

Informacio és foglalas . A

Kuti-Varga Gertrad s ;{i‘j:’ .
I =

gertrud@platantata.hu . N ,

+36 70 634 5182 =0 4
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Unnepi ebéd vagy vacsora

a Platan Bisztréban

Az év vége jO alkalom arra, hogy egy asztalhoz Uljon a csapat, és egy k6zds ebéddel
vagy vacsoraval zarja az évet. A Platan Bisztroban ehhez egy haromfogasos Unnepi
menut allitottunk 6ssze, amely husos vagy halas valtozatban valaszthaté.

Halas opcio

Lazac chevice, coco bab, mogyoré
Halaszlé, t8kehal, gyufatészta
Durbincs, langyos burgonyasalata, mangold

Husos opcio
Szarnyas terrine, hagymalekvar, feketegyokér
GyOngytyuk consommé, toltott batyu, zoldségek
Vaddisznépofa, fehérrépa, csicséka, korte

A menuU a Platan Bisztré konyhajanak szemléletét koveti: jol felismerhetd izek,
gondosan valogatott alapanyagok és kortars részletek kerulnek a tanyérra. A kotott
menusor egyszer(ivé teszi a szervezést nagyobb tarsasagok szamara is, mikozben
az este tovabbra is arrdél szélhat, ami igazan fontos: a kdzosen eltoltott idorél.

18 700 Ft/ fo

+13% szervizdij

Italcsomagok

Welcome Borparositas Prémium

Pezsg6s udvozlés (0,11) Pezsgbs udvozlés Pezsgls udvozlés
Alkoholos vagy alkoholmentes Borpar az el6ételhez Borpar az el6ételhez

i Borpar a féételhez Borpar féételhez

2900 Ft/ f6 Viz és kavé Egy pohar digestif

+13% szervizdij Viz és kavé
9900 Ft/ fo
+13% szervizdij 183 900 Ft/ fo

+13% szervizdij






Degusztacios ebéd vagy vacsora

a Platan Tata Z6ld Szalonjaban

A Z6ld Szalonban az Gnnepi vacsora egy raérdsebb este formajat olti. Az alkalomra
megalkotott menusor egymasra épulé fogasokbdl all, amelyekben a szezonalis
alapanyagok és a Platan Tata gasztronomiai szemlélete egyszerre jelenik meg. Ez az
ajanlat azoknak a tarsasagoknak szél, akik az év lezarasat egy emelkedettebb,
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gasztrondmia-kdzpontu vacsoraval szeretnék megutnnepelni.

Degusztacios menu

Vendégkdszonté snackek
Vaj, kenyér, hazi savanyusagok
Tonhal, birs, cékla
Kacsamaj, zab, di6, afonya
Facan consommé, tojas royal, tortellini
Ozgerinc, csalan, karfiol, gombak

Meglepetésdesszert

49 900 Ft/ fo

+13% szervizdij

Borparositas
29 000 Ft/ fo

+13% szervizdij

Dzsuszparositas
17 500 Ft/ f6

+13% szervizdij

Foglalasat a tervezett id6pont el6tt legaldbb 2 héttel korabban sziikséges véglegesiteni.






Az unnepi asztal veluk lesz teljes

Hamarosan érkezik az elérendelhet6 sUteménykinalatunk
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	Ünnepi ebéd vagy vacsora
	a Platán Bisztróban
	Az év vége jó alkalom arra, hogy egy asztalhoz üljön a csapat, és egy közös ebéddel vagy vacsorával zárja az évet. A Platán Bisztróban ehhez egy háromfogásos ünnepi menüt állítottunk össze, amely húsos vagy halas változatban választható.
	Halas opció
	Lazac chevice, coco bab, mogyoró
	Halászlé, tőkehal, gyufatészta
	Durbincs, langyos burgonyasaláta, mángold

	Húsos opció
	Szárnyas terrine, hagymalekvár, feketegyökér
	Gyöngytyúk consommé, töltött batyu, zöldségek
	Vaddisznópofa, fehérrépa, csicsóka, körte
	A menü a Platán Bisztró konyhájának szemléletét követi: jól felismerhető ízek, gondosan válogatott alapanyagok és kortárs részletek kerülnek a tányérra. A kötött menüsor egyszerűvé teszi a szervezést nagyobb társaságok számára is, miközben az este továbbra is arról szólhat, ami igazán fontos: a közösen eltöltött időről.

	18 700 Ft / fő
	+13% szervizdíj

	Italcsomagok
	Welcome
	Pezsgős üdvözlés (0,1l)
	2 900 Ft / fő

	Borpárosítás
	Pezsgős üdvözlés
	Borpár az előételhez
	Borpár a főételhez
	Víz és kávé
	9 900 Ft / fő


	Prémium
	Pezsgős üdvözlés
	Borpár az előételhez
	Borpár főételhez
	Egy pohár digestif
	Víz és kávé
	13 900 Ft / fő




	Degusztációs ebéd vagy vacsora
	a Platán Tata Zöld Szalonjában
	A Zöld Szalonban az ünnepi vacsora egy ráérősebb este formáját ölti. Az alkalomra megalkotott menüsor egymásra épülő fogásokból áll, amelyekben a szezonális alapanyagok és a Platán Tata gasztronómiai szemlélete egyszerre jelenik meg. Ez az ajánlat azoknak a társaságoknak szól, akik az év lezárását egy emelkedettebb, gasztronómia-központú vacsorával szeretnék megünnepelni.
	Degusztációs menü
	Vendégköszöntő snackek
	Vaj, kenyér, házi savanyúságok
	Tonhal, birs, cékla
	Kacsamáj, zab, dió, áfonya
	Fácán consommé, tojás royal, tortellini
	Őzgerinc, csalán, karfiol, gombák
	Meglepetésdesszert
	49  900 Ft / fő
	+13% szervizdíj

	Borpárosítás
	29 000 Ft / fő
	Dzsúszpárosítás
	17 500 Ft / fő



	Az ünnepi asztal velük lesz teljes

